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ANEXO I LISTA DE PRECIOS

A) RUBRO CAFETERIA

1- Café tipo desayuno (doble)…………………………………………………..
2- Café con leche tipo desayuno ………………………………………..……..
3- Capuchino………………………………………………................................
4- Te tipo desayuno……………………………………………………………..
5- Te con leche tipo desayuno…………………………………………………..
6- Submarino (vaso de 200 cm3)……………………………………………….
7- Leche fresca de 1ra calidad……………………..……………………………
8- Tres (3) medialunas de grasa o manteca………………..................................
9- Pan (150 grs de pan francés) con manteca (30 grs) y Dulce de
    leche ó mermelada (50 gr.)…………………………..………..……………..
10- Café de máquina expendedora de bebidas calientes..………………………
11- Cortado Express (Pocillo)…………………………………………………..
12- Café con crema (Pocillo)..…………………………………………………

B) RUBRO SANDWICHES

 En pan de pebete (100 grs.) de 1ra calidad

13. Jamón crudo (25 grs) de 1ra calidad………………………………….....
14. Jamón cocido (25 grs) de 1ra calidad………………………………...…
15. Salame (30 grs) tipo Milán de 1ra calidad………………………………
16. Queso (30 grs)  tipo Sancor……………………………………………
17. Recargo de queso (25 grs) tipo Sancor ……………………………….

En pan francés (150 grs) de 1ra calidad

18. Jamón crudo (25 grs) de 1ra calidad…………………………………….
19. Jamón Cocido (25 grs) de 1ra calidad….……………………………….
20. Salame (30 grs) tipo Milán de 1ra calidad.……………………………...
21. Queso (30 grs) tipo Sancor……..………………………………………
22. Recargo de queso (25 gsr) tipo Sancor………………………………..
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En pan negro (40 grs) de 1ra calidad

23. Salame (30 grs) tipo Milán de 1ra calidad………………………………
24. Queso (30 grs) tipo Sancor……………..………………………………
25. Recargo de queso (25 gsr) tipo Sancor……..…………………………..

En pan de miga de aproximadamente 8 x 16 cm

26. Jamón crudo……………………………………………………………..
27. Jamón cocido……………………………………………………………
28. Queso……………………………………………………………………

En pan de miga triple de aproximadamente 8 x 16 cm

29. Jamón crudo y queso…..………………………………………………..
30. Jamón cocido y queso…………………………………………………...
31. Jamón crudo con tomate o lechuga……………………………...………
32. Jamón cocido con tomate o lechuga…………………………………….

C) RUBRO COMIDAS

33. Matambre casero (2 rodajas de 75 grs c/u)  con  ensalada
           rusa…………..………………………………..………………………...

34. Lengua a la Vinagreta  (150 grs aprox)……..….……………………….
35. Salpicón de ave (150 grs aprox)…………………………………………
36. Ravioles caseros con tuco (300 grs)…………………………………….
37. Ñoquis caseros con tuco (300 grs)………………………………………
38. Tallarines caseros con tuco  (300 grs)…..……………………………….
39. Estofado de carne con papas (150 grs aprox)………………..…………
40. Milanesa de ternera (200 grs)……………………………...……………
41. Milanesa de ternera a la Napolitana (200 grs)…………………………..
42. Suprema de pollo a la Napolitana (200 grs)……………………………..
43. Suprema de pollo a la Napolitana con guarnición (200 grs)…………….
44. Arroz con pollo (300 grs)……………………………………………......
45. Cuarto de pollo al horno (400 grs)………………………………………
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46. Cuarto de pollo al limón (400 grs)………………………………………
47. Peceto al horno (2 rodajas)……………………………………………...
48. Bife de lomo (1 porción x 180 grs)…………………...…………………
49. Costilla de ternera (300 grs)…….….……….…………...………………
50. Tortilla de papas (250 grs)……..……………………….…..…………...
51. Filete de merluza (150 grs)………..……………………...……………..
52. Papas doradas al horno (1 porción)………………..……....…………….
53. Albóndigas con puré (2 unidades)……………..………...……………...
54. Papas fritas (1 porción)……………………………..……...……………
55. Puré de papas (1 porción)……………………………...……..…………
56. Ensalada mixta (1 porción)……………………………..……………….
57. Huevos fritos (2 unidades)………………………….…….……………..
58. Ensaladas de remolacha (1 porción)………………...……..……………
59. Ensaladas Especiales (1 porción)……………………..…………………

D) RUBRO POSTRES

60. Budín de pan (Porción de 200 grs)……..……………………………..
61. Pastafrola (Porción de 180 grs)………………………………………..
62. Ensalada de frutas naturales (150 grs)….……………………………..
63. Flan casero (1 porción) 150 grs….........................................................
64. Dulce de leche o crema (Porción 25 grs)……………………………...
65. Tortas caseras varias (Porción de 100 grs)……………………………..
66. Queso y dulce de 1ra calidad (50 grs c/u)………………………………
67. Duraznos o peras al natural (3mitades)………………………………...
68. Helado almendrado (60 grs)……………………………………………
69. Bombón helado  (60 grs)………………………………………………..
70. Cremas heladas gustos varios (60 grs)………...……..…………………
71. Yogurt entero (200 grs)………...………………………………………..
72. Yogurt descremado (200 grs)…………………………………………...

E) RUBRO BEBIDAS

73. Gaseosas (250 cm3 aprox)……………..……...………………………..
74. Jugos de frutas naturales (naranja, pomelo, anana, etc.)
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250 Cm3 aprox….……………….……………………………………..
75. Agua mineral, con o sin gas envase descartable de 500
      cm3…………………………………………………………..………….
76. Agua mineral, con o sin gas envase descartable de 1 lts………………..
77. Agua mineral, con o sin gas envase descartable de 2 lts………………..
78. Cerveza especial botella de 750 cm3.…………………………………..
79. Cerveza especial porrón de 300 cm3……………………………………
80. Gaseosa envase descartable de 2 lts……………………………………..

F) RUBRO GALLETITAS Y GOLOSINAS

81. Alfajor x 50 grs………………………..……...…………………………
82. Alfajor triple…………………………………………………………….
83. Galletitas de agua x 130 grs ..…………………………………………..
84. Galletitas de agua x 130 grs (Sin sal)…………………………………..
85. Galletitas dulces x 130 grs…….………………………………………..
86. Caramelo masticable x 8 unidades………………………………………
87. Caramelo ácido x 8 unidades………………………………..………….
88. Goma de mascar x 6 unidades……………..…………………………...

Nota:
1. Los platos se deberán acompañar con pan y/o galletitas de agua y el

costo de los mismos deben estar incluidos en todas las comidas.
2. En ningún caso se deberá cobrar costo alguno en concepto de cubiertos,

mantelería, etc.
3. La totalidad de los insumos para la confección de las diferentes

comidas, bebidas, etc, deben ser de primera calidad.
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